CARMLIA

IAP[S WWW.CARMELABCN.COM
OLIVES VERDES 2
CROQUETA DE POLLASTRE ROSTIT (lud) © ® 2,5
CROQUETA DE PERNIL IBERIC (lud) © @ © 3

CROQUETA DE FORMATGE GORGONZOLA AMB PERA (1ud.)©® @ © 3

MUSCLOS EN ESCABETX (® & ® 3
GILDA D'ANXOVA DEL CANTABRIC(]ud.) ® 3
GILDA D}ATRIMONI D’ANXOVA DEL CANTABRIC 3,5
I SEITO (1ud) ®

ANXOVES DEL CANTABRIC(Suds.)@ 6
PA AMB TOMAQUET ® 7
PATATES BRAVES amb allioliisalsa brava de la casa. @© 7
SEITONS amanits a casa GBuds) (® 7

TXISTORRES 8
TORREZNOS DE SORIA 8 I A[llA
AMANIDA DE 3 TOMAQUETS 8 I MARIS

AMANIDA RUSSA amb ventresca de tonyina del nord. © © @© ® 8
HUMMUS amb pebre vermell de la Vera, crudités i torrades. ©) @) 8 INDIVIDUAL 16€
. DUES PERSONES 32€
GASPATXO ANDALUS ©® 9
BRIOIX DE POLLASTRE ©® ®(© 9
ENTREPA DE BOTIFARRA I OUS ©® ©® 10

ENTREPA AMB PANXETA CRUIXENT @ 10
ENTREPA DE CALAMARS ®© © ® ® 10

TRUITA DE PATATES (© 11 IAP[S | PI_AI[IS

TRUITA DE PATATES TRUFADA © 12

BURRATA amb pesto, tomaquet cherry confitat, mel de mil flors i praliné de nous. © € 16

OUS TRENCATS © 11
OUS EMPIPATS © 12
FREGITURA DE CALAMAR idllioli © () () @© 12
BIKINI D'ANEC i fondue trufada. (© @ (® 13
CAP I POTA ambouferrat. © 13
STEAK TARTAR “LA CARMELA"” © © ® (® 15
MACARRONS DE LA REBESAVIA DE CARMELA @ ®® 15
RISONI DE BOLETS I TOFONA ©® 16
POP A LA GALLEGA 15
SALMO A LA MEUNIERE amb parmentier de patata. ® @ 16
GALTES DE VEDELLA amb parmentier de patata. (T 17
SECRETO IBERIC amb patates fregides, esparrecs verds i allioli. (© @ 17

oxvs »8 rien srspim OO ¥ PAELLA
V[G[IARIANA

TAULES © POSIRES cc0 INDIVIDUAL 14¢€
DUES PERSONES 28¢€

TAULA DE FORMATGES ® 13 PASTIS DE LLIMONA 7

PERNIL SERRA 15 PASTIS DE XOCOLATA 7
1 PA RMB TOMAQUET PASTIS DE FORMATGE 8

BRULEE

EMBOTITS ® 16 © ocluten © ou @ reix @ Mol-luscs ® api
I FORMATGES VARIATS TORRIJA DE TRES 8

LLETS ambgelat de vainilla. @ Lactosa @ Mostassa @ sulfits @ Fruits secs @ Soia



