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OLIVES VERDES

CROQUETA DE POLLASTRE ROSTIT  (1 ud.)

CROQUETA DE PERNIL IBÈRIC  (1 ud.)

CROQUETA DE FORMATGE GORGONZOLA AMB PERA (1 ud.)

MUSCLOS EN ESCABETX

GILDA D'ANXOVA DEL CANTÀBRIC  (1 ud.)

GILDA MATRIMONI D’ANXOVA DEL CANTÀBRIC
I SEITÓ  (1 ud.)

ANXOVES DEL CANTÀBRIC  (3 uds.)

PA AMB TOMÀQUET

PATATES BRAVES amb allioli i salsa brava de la casa.

SEITONS amanits a casa  (3 uds.)

TXISTORRES

TORREZNOS DE SORIA

AMANIDA DE 3 TOMÀQUETS

AMANIDA RUSSA    amb ventresca de tonyina del nord.

HUMMUS amb pebre vermell de la Vera, crudités i torrades.

GASPATXO ANDALÚS

BRIOIX DE POLLASTRE

ENTREPÀ DE BOTIFARRA I OUS

ENTREPÀ AMB PANXETA CRUIXENT

ENTREPÀ DE CALAMARS

TRUITA DE PATATES

TRUITA DE PATATES TRUFADA

BURRATA amb pesto, tomàquet cherry confitat, mel de mil flors i praliné de nous.

OUS TRENCATS

OUS EMPIPATS

FREGITURA DE CALAMAR i allioli.

BIKINI D’ÀNEC i fondue trufada.

CAP I POTA amb ou ferrat.

STEAK TÀRTAR “LA CARMELA”

MACARRONS DE LA REBESÀVIA DE CARMELA

RISONI DE BOLETS I TÒFONA

POP A LA GALLEGA

SALMÓ A LA MEUNIÈRE amb parmentier de patata.

GALTES DE VEDELLA amb parmentier de patata.

SECRETO IBÈRIC amb patates fregides, espàrrecs verds i allioli.

DAUS DE FILET a les 3 pebres.

P SU MO
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L

WWW.CARMELABCN.COM

@CARMELA.BCN
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INDIVIDUAL 14€
DUES PERSONES 28€

PAELLA
VEGETARIANA

INDIVIDUAL 16€
DUES PERSONES 32€

PAELLA
DE MARISC


