CARMLIA

'APAS WWW.CARMELABCN.COM
OLIVAS VERDES 2
CROQUETA DE POLLO RUSTIDO (lud) © @ ® 2,5
CROQUETA DE JAMON IBERICO (lud) @ ® ® 3

CROQUETA DE QUESO GORGONZOLA CON PERA (lud) ©®® 3

MEJILLONES EN ESCABECHE ® & 3
GILDA DE ANCHOA DEL CANTABRICO (lud) ® 3
GILDA MATRIMONIO DE ANCHOA DEL CANTABRICO 3,5
Y BOQUERON (1ud) ®

ANCHOAS DEL CANTABRICO (Buds) ® 6
PAN CON TOMATE © 7
PATATAS BRAVAS dalioliysalsabrava de la casa. () 7
BOQUERONES alifiados en casa (3uds.) (® 7

CHISTORRAS 8
TORREZNOS DE SORIA 8 I A[llA D[
ENSALADA DE 3 TOMATES 8 MARIS OS

ENSALADILLA RUSA deventresca de bonito del norte. (@) ® @ (® 8

HUMMUS con pimentdn de la vera, crudites y tostadas. (© @) 8 INDIVIDUAL 16€
DOS PERSONAS 32€

GAZPACHO ANDALUZ (© & 9

BRIOCHE DE POLLO ©® M ® 9

BOCATA DE SALCHICHA DE CERDO Y HUEVOS © ® 10

BOCATA CON PANCETA CRUJIENTE © 10
BOCATA DE CALAMARES © ® ®® 10

TORTILLA DE PATATAS ® 11 IAPAS & Pl_AI“_I_OS

TORTILLA DE PATATAS TRUFADA (® 12

BURRATA con pesto, tomate cherry confitado, miel de mil flores y praliné de nueces. © & 16

HUEVOS ROTOS ® 11
HUEVOS CABREADOS (® 12
FRITURA DE CALAMAR yalioli © M ® @ 12
BIKINI DE PATO yfonduetrufada. © @ 13
CAP Y POTA con huevo frito. ® 13
STEAK TARTAR “LA CARMELA"” ©® ®® 15
MACARRONES DE LA BISABUELA DE CARMELA © ®® 15
RISONI DE SETAS Y TRUFA O® 16
PULPO A LA GALLEGA @ 15
SALMON A LA MENIER conparmentier de patata. ® @ 16
GALTAS DE TERNERA conparmentier de patata. (T) 17
SECRETO IBERICO con patatas fritas, espdrragos verdes y alioli. (© @ 17

PADOS DE SOLOMILLO gl o5 s s PA[[[A
VEGETARIANA -

TABLAS © POSIRES coe INDIVIDUAL 14¢€
DOS PERSONAS 28¢€

TABLA DE QUESOS @ 13 PIE DE LIMON 7

JAMON SERRANO 15 TARTA DE CHOCOLATE 7

Y PAN CON TOMATE TARTA DE QUESO BRULEE 8

FIAMBRES © 16 TORRIJA DE TRES 8 © Gcluten @ Huevo ® Ppescado Moluscos ® apio
¥ QUESOS VARIADOS LECHES con helado de vainilla.

@ Lactosa @ Mostaza @ Sulfitos @ Frutos secos @ Soja



